
 

 

COMEDY AND APPETISERS                 by  Miguel de Cervantes 

 
 
 

WE HAVE INFORMATION ABOUT ALLERGENS. ASK OUR STAFF. 
Disponemos de información sobre alérgenos. Consulte con nuestro personal.  

CURED, SALTED MEAT ASSORTMENT AND CHEESES                    1/2 PORTION / R   PORTION/R 

CHACINAS, QUESOS Y SALAZONES 
ACORN-FED IBERIAN HAM  / Jamón ibérico de bellota ................................................ €15,50 ..... €24,50 

HOME-MADE DUCK LIVER TERRINE WITH FIG PRESERVE ............................................ €15,00 ..... €21,50 

Terrina de foie de pato hecho en Casa con confitura de higos. 

CHOIDE CHEESES PLATTER WITH NUTS AND QUINCE JELLY .......................................... €8,00 ..... €15,00 

Seleccion de quesos arteanos con frutos secos y membrillo natural. 

ANCHOVIES FROM L'ESCALA ON A BED OF TOMATOES AND AVOCADO (6 UNITS)...................... €18,00 

Anchoas de La Escala sobre fondo de tomate y aguacate (6 Uds.). 

 

SEAFOOD DELIGHT / DELICIAS DEL MAR 
RED TRAP-NET TUNA TARTARE WITH TOMATO CASSÉ, AVOCADO AND WAKAME SEAWEED ....€22,50 

Tartar de atún rojo de almadraba con tomate cassé, aguacate y alga wakame. 

GRILLED JIG-CAUGHT SQUID WITH CHILLI AND GARLIC SAUCE..................................................... €16,80 

Calamares de potera a la plancha con Ajimoli. 

GRILLED ROCK OCTOPUS WITH MILD AÏOLI .................................................................................... €19,75 

Pulpo de pedrero en parrilla con alioli suave. 

BRAISED PALAMÓS BABY SQUID / Chipirones de Palamós braseados ........................ €12,00 ..... €18,50 

SHRIMPS AND MONKFISH CASSEROLE WITH GARLIC .................................................................... €21,00 

Sartén de gambas y rape al ajillo. 

 

"LA ENTRETENIDA'S" TRADITIONAL DISHES / "LOS CASTIZOS" DE LA ENTRETENIDA 
HOME-MADE CREAMY CROQUETTES. ASK OUR STAFF. (6 UNITS) ................................................. €12,60 

Croquetas cremosas hechas en Casa. Consúltenos. (6 Uds.) 

COD FRITTERS WITH ROSEMARY HONEY (6 UNITS) ....................................................................... €13,80 

Buñuelos de bacalao con miel de romero (6 Uds.) 

RUSSIAN SALAD WITH MARINATED SHRIMPS ................................................................ €8,50 ..... €14,50 

Ensaladilla rusa con gamba escabechadas. 

STEWED BULL'S TAIL IN MADRID WINE SAUCE .............................................................................. €18,50 

Rabo de toro estofado al vino de Madrid 

 

FRIED IN VIRGIN OLIVE OIL / LOS FRITOS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN 
JIG-CAUGHT SQUID, FRIED TO ORDER / Calamares de potera fritos al momento .......................... €16,80 

CADIZ-STYLE FRESH HAKE CUBES / Taquitos de merluza a la Gaditana ....................... €12,00 ..... €18,00 

ANDALUSIAN-STYLE MONKFISH MORSELS ............................................................................. €12,00 ..... €18,00 

Taquitos de rape a la Andaluza 

ALL OUR FRIED DISHES COME WITH "PIPERRADA" (ROASTED PEPPERS). 
(Todos nuestros pescaditos fritos se acompañan de piperrada de pimientos asados) 

 

FREE-RANGE EGGS AND POTATOES / HUEVOS DE CORRAL Y PAPAS 
CARAMELISED LEEK AND COD OMELETTE / Tortilla de bacalao y puerros confitados ................. €14,50 

FRIED EGGS "ESTRELLADOS" AND FRESHLY MADE CHIPS WITH JABUGO CURED HAM................... €18,00 

Huevos estrellados con patatitas y jamón de montanera. 

 

SALADS AND VEGETABLES / ENSALADAS Y VERDURAS 
MADRID GARDEN TOMATO DRESSED, WITH PICKLED GREEN PEPPERS .................................... €18,00 

Tomates de la Huerta de Madrid aliñados con piparras encurtidas. 

RUSSIAN SALAD WITH TRADITIONALLY FISHED TUNA ........................................................................... €12,50 

Ensaladilla rusa con bonito de campaña. 

SPINACH SALAD WITH APPLE, PINE NUTS, FRIED BACON AND CHEESE IN MUSTARD VINAIGRETTE .. €13,80 

Ensalada de espinacas, manzana, piñones, bacon frito y queso al aliño de mostaza. 

TUNA FROM THE NORTH SALAD WITH FRESH TOMATO AND SPRING ONION ................................ €14,50 

Bonito del norte en ensalada con tomate fresco y cebolleta dulce 

GRILLED SEASONAL VEGETABLES WITH ROMESCO SAUCE ......................................................... €13,50 

Verduras de temporada braseadas con su Romesco. 

 

 

SELECTION OF RICE (RICE  MINIMUM 2 PEOPLE - PRICE PER PERSON) 

SELECCIÓN DE ARROCES (MÍNIMO DOS PERSONAS - PRECIO POR PERSONA) 

MARINIÈRE RICE WITH PEELED SHELLFISH AND AÏOLI, SO YOU DON'T STAIN YOURSELF ............ €21,00 

Arroz Marinero limpio, para no mancharse. 

RICE WITH FREE-RANGE PULLET AND FRESH VEGETABLES ............................................................ €21,00 

Arroz de picantón y verduritas frescas 

RICE STEW WITH LARGE RED PRAWNS AND ROCKFISH ................................................................ €23,50 

Arroz con carabineros y pescado de roca. 

 

FISH / LOS PESCADOS                                                              1/2 PORTION / R  PORTION/R 
BILBAO-STYLE BLACK-BELLIED MONKFISH (2 PEOPLE MINIMUM - PRICE PER PERSON) ................... €23,00 

Rape a la Bilbaína (Mínimo 2 personas - precio por persona). 

STEAMED HAKE SERVED WITH SAUTÉED GREEN BEANS AND LIME MAYONNAISE .................. €22,00 

Merluza al vapor con salteado de judías verdes y mahonesa de lima. 

FRESH HAKE WITH PAPRIKA FROM LA VERA OIL ............................................................................ €23,00 

Merluza de pincho al aceite de pimentón de La Vera. 

GRILLED SEA BASS WITH GARNISH OF FINELY DICED TOMATOES AND  A BASIL EMULSION ...... €23,50 

Lubina a la parrilla con tomate cassé y emulsión de albahaca. 

GRILLED RED TUNA WITH SAUTÉED SPINACH AND ROMESCO SAUCE ......................................... €24,50 

Atún rojo al grill con salteado de espinacas y su romesco. 

 

MEATS ELABORATED WITH AFFECTION / CARNES ELABORADAS CON CARIÑO 
GRILLED CUTLET BEEF. PERFECT FOR SHARING ........................................................................ €48,00 

Chuleta de vacuno mayor a la parrilla. Para compartir. 

THE BEST ANGUS BEEF BURGUER PREPARED BY US .................................................................... €14,50 

(ROCKET, SUN-DRIED TOMATO AND POACHED ONION) 

La mejor hamburguesa de Angus  con rúcola, tomate deshidratado y cebolla pochada. 

POUSSIN CHICKEN MARINATED IN AROMATIC HERBS .................................................................. €16,40 

Pollo Coquelette macerado con hierbas aromáticas. 

BEEF ENTRECÔTE AND CARAMELISED PIQUILLO PEPPERS ............................................................. €23,00 

Entrecot de pasto con pimientos de piquillo caramelizados. 

ROASTED SUCKLING PIG IN ITS JUS WITH PINEAPPLE AND APPLE RAVIOLI .................................. €24,50 

Tostón de cochinillo en su jugo con ravioli de piña y manzana. 

 

VEAL FILLET PREPARED THE WAY YOU LIKE IT 
SOLOMILLO EN VARIAS FORMAS ¿CÓMO TE GUSTA? 
STEAK TARTAR (PREPARED AT THE TABLE) ................................................................... €16,00 ..... €21,50 

Steak Tartar hecho al momento. 

PAN-FRIED FILLET OF BEEF WITH GREEN GARLIC AND TENDER YOUNG BROAD BEANS ............. €19,50 

Salteado de solomillo a la sartén con ajetes y habitas tiernas. 

BEEF FILLET STROGANOFF WITH SAFFRON RICE ............................................................................. €23,00 

Solomillo Strogonoff con arroz azafranado. 

VEAL FILLET IN JUS WITH FRESH DUCK FOIE ................................................................................... €23,00 

Solomillo en su jugo con foie fresco de pato. 

 

HOME-MADE  BREADS /  Panes artesanos......€1,90 

 

ASK ABOUT OUR SEASONAL SPECIALS 

Pregunte por nuestros platos de temporada 

 

 

 

 

ALL OUR DISHES ARE AVAILABLE TO TAKE AWAY AND COST 5% LESS THAN THE MENU PRICE. 
PRESENTING THE CUSTOMER CARD YOU CAN ENJOY A 5% ADDED DISCOUNT. 

TODOS NUESTROS PRODUCTOS SE PREPARAN PARA LLEVAR, CON UN 5% DE DESCUENTO SOBRE PRECIO DE CARTA. 
PRESENTANDO LA TARJETA CLIENTE USTED PUEDE DISFRUTAR DE UN 5% DE DESCUENTO AÑADIDO. 


