EL BARRIL
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MARISCOS DEL DIA
Los de concha

Ostragigante gallega Yo DOCENA .....eereereerrenersee s 19,00€
Almejas de Cambados al limén 100 8IS 13,00€
Almejas finas gallegas a 1a Marinera .........ccccevverrvenrieersseessseesssessessssesseesssessssesssssssnssssnesns 24.50€
Del Sur

Gamba blanca de Huelva 100 EIS i 12,00€
Gambarojade Alicante 100 8IS e 14,00€
Cigalatronco de Marinalaplancha 100 8rS..ciiiirrerrrrr e e 15,00€
Carabinero de Isla Cristinaa la plancha 100 8IS i 11,00€
Langostinos de Sanliicar 100 8IS s 9,00€
Del Norte

Nécoras gallegas de laRia 100 BIS..cceerereererererrerseeree e e s e saennenns 10,00€
Centollo gallego de O “Grove 100 EIS..ceeeerrererre st 7,50€
Bogavante gallego ala plancha 100 8IS ..o 7,00€
Langosta gallegaalaplancha 100 8IS 12,00€
Camarén gallego de 0'Grove 100 BIS e 25,00€
Percebe de Cedeira 100 EIS . 24,00€

COSAS DEL PULPO
Pulpo con cachelos al aceite de Pimenton........c.ccoceevcrernsnrcs s 17,50€
Pulpo de pedrero a las brasas con Alioli SUAQVE..........cccccerrercieersmsssses e sssesssee s s ssnessnesssnens 17,50€

PICOTEO, PARA COMPARTIR

Jamon ibérico de bellota cortado aCuChillo ..........ccceevervierieerieerre e e 26,00€
Lomo ibérico de bellota cortado @ CUCKITIO........ccveerrireirireriirer e e s ssesesre s s ssse s ssee s reesennes 22,00€
Queso manchego curado, tradiCional ..........cccccvrveerrernieern s 16,00€
Croquetas caseras diferentes cada dia...........ccceeererierrerserseerieriescerceree e saeenens 12,50€

COSAS DEL CAMPO

Ensalada de tomates alifiados con vinagre, sal Maldén y aceite de oliva virgen..............c..... 12,00€
Ensaladilla rusa tradicional con bonito y gambas...........cccccrvimririniininnsnnes e 14,50€
Ensalada de ventresca con tomate pelado y cebolleta dulce .........cccvvvercceecirrrcenrcceesseensnens 17,50€
Ensalada "Barril" con lomos de bonito, tomate, cebolleta y naranja.........cc.cccceeeerrccnernnnen. 17,50€
Ensalada de salmén ahumado con patatas y caviar de arenque..........cccceeerverreereerersersessensens 18,50€
Seleccion de verduritas de la Huerta a la plancha con salsa ROMeSCo ..........ccccevveererieerennnes 13,50€
Alcachofas de la Huerta con pulpo y @jada..........ccoecerceererscnseesseessen s see s sesssesses e sssessnens 16,50€
Ragout de setas y boletus de temporada con MariSCos ..........ccvvverrrerrvenrssenssessseesseesseessaeens 19,50€
Tortilla de puerros fresCoS Y DACala0........ccccceieeiiiriire s 14,00€
Huevos de corral rotos con picadillo de jamén y patatas panadera...........cccceecevieviercenicriennen. 16,50€

COSAS DEL MAR, NUESTRA SELECCION

Calamares de potera ala Andaluzao alaplancha.........ccreieecn e 16,00€
Chipirones de Ondarroa a la plancha con salsa Mery.........cccccrrrieenisseennssneessssee s snes e 17,50€
Anchoas del Cantabrico contomate y agUacate .........cccccvvererereriersesseese s s s s s seeseenes 17,50€
Pimientos de piquillo rellenos de bacalao............ccccceriiimriiiensccer e 17,50€
Salmén ahumado al método tradicional con gUaMICION.........c.ccevrercerernreseserre e 19,00€
Salpicon de marisco (carabineros, gambas, [angostinos....)....c.ccvverrerrerreereerrersersersesseessesaens 22,00€
Bacalao al Ajoarriero CoOn ambas.........ccucceevieeriiieismrnerssesssee s s sse s e s sssessssessseessnesssessneas 22,50€
Bacalao en su Pilpil con @lmejas.........cccuceeerrieieresnsenc s s sennens 24,00€
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ARROCES (MiN.2 PERSONAS - PRECIO POR PERSONA)
Elaborados con el mejor amroz de Calasparra. Los hacemos secosy caldosos

Arroz Marinero CaldOS0 ......cueeiriiiieririiinee e s s see e s s sse e s e ne e e e sn e e s s sane e s s an e e e s e nn e e e s nnne s 24,00€
Arroz seco con VErduritas ¥ MAriSCO ......ccevicveerissersisssrisssnsessssnsssssssssssesssssesssssessssssssssnsesssnnesas 24,00€
Arrozmeloso con carabinero, cachetes y almejas.......cccccvveverrciernicseenscsee s 26,50€
Arroz con bogavante, tipo paella............ccocceriieiccien s —————— 29,50€
Sopa Marinera de pescadores, maximo SADON..........cccceverierverierinseesieres s e e sae e esneens 18,00€

PESCADOS DE ANZUELO

Lomo de rape de tripa negra con Bilbaina y ajitos dorados............ccceereverierennsenseniesesensennens 24,50€
Delicias de merluza ala Romana con alioli de limon.........ccceevievieercinin s rsee e sseesensnens 25,00€
Lenguado salvaje @l GUSTO........ccceviviericirricie s n e n e s n e e ne e nnn s 26,00€
Trancha de merluza a la Gallega con su ajada. (También se prepara al gusto)...........ccccvuenen. 26,50€
Cocochas de meruza de pincho al Pilpil..........ccooreinirnnie e 30,00€

CARNE, VARIOS GUSTOS

Costillitas de cordero lechal fritas al @jillo.........cc.ccerreerrerseriesierrsse e 19,50€
Daditos de solomillo con ajitos y guindilla al aroma de Oporto.........c.cccceerverierressensseessennnns 19,50€
Entrecot de carne roja a la parrilla fileteado con guarnicion.............ccccecvvrcervnsenicssensensennnn, 22,50€
Solomillo limpio torneado a la Parfilla ..........ccccveverrriinniiererrre e nans 22,50€

Pan y picos artesanos. (Precio por persona)................. 2,25€

Estos precios noincluyen IVA al 10%



